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FIGYELO - SVEZNALICA

Kedbves fiuk és lanyok! Kedves Figyelosok!

Békesség most tinéktek, emberek.
Orvendezzél, derék vilag,
Hangozzatok, jambor legendak,
Zsolozsmak, bibliak, imak.

Kicsi gyertyak, lobogjatok fol,
Boduljunk tomjénnek szagan!...
Szép dolog ez!... Igy kell csinalni
Minden karacsony-éjszakan...
(Ady Endre: Békesség iinnepén)

a természet. A Mikulas nyaralasa is véget ér. Munka var a
rénszarvasokra. Munka var a nebuldkra, ratok. A szerkesztdség
kivanja, eredményesen zaruljon le szamotokra ez az év, hozzon a
Mikulés a virgacs mellé puha kalacsot, sok jo jegyet.
A téli sziinetben szeretnénk, ha olvasnatok, ha az olvasas feliidiilést,
pihenést is jelentene. Ezért adjuk kezetekbe a didklap legiijabb szamat.
Harminchat oldalon olvashattok szebbnél szebb irasokat magyar,
szerb, angol, német és spanyol nyelven. Tuddsitasokat, verseket,
vicceket és fejtoroket talalhattok még ebben a szamban.
S még valamit.
Recepteket.
Karacsonyi és linnepi slitemények receptjét.
Azokat a recepteket, amelyeket nagysziileitektol,
gyljtottetek dssze az 6szi hdnapokban.
Ezton koszonjiikk meg a nagyik illetve anyukak segitségét, hogy ilyen
nagyszému, tobb mint szaz csodalatos siitemény receptjét bekiildték
nekiink a szerkeszt6ségbe. Ha most valamennyit beszerkesztettiik
volna ebbe a lapba, akkor egy Pet6fis szakacskonyvet adhattunk volna
ki... (Ami nem is hangzik rosszul—a foszerkesztd megjegyzése)
Tehat valogattunk s a sok finom siitemények koziill most péarat
beillesztettiink, de igérjiik, hogy lesz még folytatasa.
Itt az év végén, a 2026-o0s év kiiszobén kivanunk mindenkinek aldott
Uj esztendot, békét, oromet, egészséget és persze sikereket

a szerkesztoség.

szileitekt6l

Adjonisten, Jézusunk, Jézusunk!
Harom kiraly mi vagyunk.
Langos csillag allt felettiink,
gyalog jottiink, mert siettiink,
kis juhocska mondta - biztos
itt lakik a Jézus Krisztus.
Menyhart kirdly a nevem.
Segits, édes Istenem!

Istenfia, jonapot, jonapot!
Nem vagyunk mi vén papok.
Ugy hallottuk, megsziilettél,

szegények kiralya lettél.
Benéztiink hat kicsit hozzad,
Udvosségiink, égi orszag!
Gaspar volnék, afféle
foldi kiraly személye.

Adjonisten, Megvalto, Megvalto!
Jottiink meleg orszagbol.
Fott kolbaszunk mind elfogyott,
fényes csizmank is megrogyott,
hoztunk aranyat hat marékkal,
tomjént egész vasfazékkal.
En vagyok a Boldizsar,
aki szerecseny kiraly.

Irul-pirul Maria, Maria,
boldogsagos kis mama.
Hull6 kdnnye zaporan at
alig latja Jézuskajat.

A sok pasztor mind muzsikal.
Meg is kéne szoptatni mar.
Kedves harom kiralyok,
joéjszakat kivanok!
Jozsef Attila: Betlehemi kirdlyok
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Juhdsz Gyula: Kardcsony felé

Szép Tiindérorszag tdmad fol szivemben
Ilyenkor decemberben.
A szeretetnek csillagara nézek,
Megszall egy titkos, gyonyori igézet,
Ilyenkor decemberben.

...Bizalmas szivvel jarom a vilagot,
S amit az ¢€let vagott,
Beheggesztem a sebet a szivemben,
Es hiszek ujra égi szeretetben,
Ilyenkor decemberben.

...Es valahol csak kétkedd beszédet
Hallok, szomorin nézek,
A kis Jezuska itt van a kozelben,
Legyiink hat jobbak, s higgyiink rendiiletlen,
S ne csak igy decemberben.

OLDAL3

Az elsO karacsonyfat Brunszvik Teréz allitotta
1824-ben Pesten, mas forrasok szerint—eZ€-
Martonvasaron.

Ajandékot régen a kantalok, regdsok, betle-
hemezok, koszontdk kaptak, ami étel €s
egy kis pénz lehetett.

A karacsonyi abrosz altalaban fehér, diszitése e
fehér vagy piros; szott, vagy himzett.

Az tlinnepi asztalra gabonaszemeket szortak,
mivel gy tartottdk, hogy a magvak a jovo
¢évi jO termést biztositjak.

A karacsonyi asztalnal a csaladfé egy almat
annyi felé vagott, ahany csaladtag volt,
mindenki kapott beléle, hogy 0sszetartson
a csalad: ha valaki eltévedne, a k6zdsen
evett almara visszagondolva hazatalaljon.

Az iinnepi asztal ald szalmat tettek a csalddok
(Jézus sziiletésére emlékezve), majd ezt
kivitték alomnak az allatok ala, hogy azok
egészségesek legyenek.

Szerencsét hoz, ha zoknikat akasztanak a haz
kéményei mellé, bdséges Ujesztendd
igérkezik.

A népi hagyomanyok szerint rosszat jelent, h
egy asszony vagy lany karadcsonykor mos,
illetve ruhat szarit.

A szemetet sem ajanlatos ilyenkor kivinni: az-
zal egyiitt a szerencse is tavozik a haztol.

Tarja ki nagyra az ajtdt szenteste, hogy a hé&=
zban 1év6 rossz szellemek eltavozhassa-
nak.

A néphit szerint az a hajadon, aki az éjféli mi-
sére valo harangozaskor mézet vagy cukrot
eszik, és igy indul el a templomba, minde
bizonnyal hamarosan férjet talal magéanak.
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Diés-Makos bejgli

Hozzavalok a tésztahoz:
50dkg liszt

25 dkg vaj

1dl tej

2dkg élesztd

4 evokanal porcukor

1 egész tojas

csipet sO

Hozzavalok a toltelékhez (egy rudhoz)

20 dkg daralt di6 vagy mak

10 dkg cukor

1 dltej

mazsola

citrom vagy narancs reszelt héja izlés szerint

Elkészités:

Az ¢lesztot felfuttatjuk langyos tejben kis cukorral.

A tészta hozzavaloit Osszegyurjuk, majd egy Orat
pihentetjiik a hiitében.

Amig a tészta a hiitében pihen, addig elkészitjik a
toltelekeket.

A toltelék hozzavaloit Osszekeverjik s tiz felett
felforraljuk.

A tésztat kivessziik a hiitébol, elsimitjuk vékonyra s
rakenjiik a dids vagy makos tolteléket.

Feltekerjiik.

A rudakat lekenjiik tojassal

Kétszer.

Igy lesz repedezett, marvanyos a rudak teteje.

180 fokon mintegy 40 percig siitjiik.

Kihiilés utan szeleteljiik és fogyasztjuk.

Jo étvagyat kivanunk a finom bejglikhez.

FIGYELO - SVEZNALICA

Csorogefank

Hozzavalok:

40dkg liszt

10 dkg vaj

5 dkg cukor

fél csomag siitépor

egy csomag vanilias cukor
csipet s0 ¢és szodabikarbonat
2 egész tojas

3 evOkanal tejfol

Elkészités:

A lisztet keverdtalba szitaljuk. Hozzaadjuk a siit6port, a
szodabikarbonat, a vanilids cukrot, a so6t és a
kristalycukrot. Alaposan 6sszekeverjiik.

A lisztbe morzsoljuk a vajat, majd a tojasokat és a
tejfolt is hozzaadjuk, €s tésztat gyharunk beldle.
Lisztezett feliileten kb. fél cm vastagsagira nytjtjuk,
majd rombuszokat vagunk belble (derelyevagoval vagy
késsel), aminek a kozepébe vagast ejtiink és a vagason
keresztiil atforditjuk a csoroge fankok egyik sarkat.

Egy serpenydben olajat hevitiink, és bo olajban kisiitjiik
a csoroge fankokat. Porcukorral megszorva talaljuk.
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Gurabli

Hozzavalok:

50dkg liszt

20 dkg vaj

2 dl cukor

egy csomag siitépor

egy csomag vanilids cukor
csipet sO

3 tojas sargaja

3 tojas fehérje

fél pohar tejfol

20 dkg daralt és durvara vagott diokeverék

Elkészitése:

Els6 Iépésben a tojasok sargdjat dsszekeverjiik a cukorral
¢s a vanilias cukorral. Fehéredésig keverjiik, hogy a
kristalycukor is jol elolvadjoin benne.

Ezutan hozziadjuk a vajat, a tejfolt majd az elézdleg a
csipet soval és siitéporral elkevert lisztet.

Ezutan addig gyurjuk, dagasztjuk, amig egynemil finom
tésztat kapunk beldle.

Ezt huisz percig aztan pihentetjiik.

Pihentetés utan ujjnyi vastagsagira elnyujtjuk a tésztat s
a formaszaggatoval kiszaggatjuk a gurablikat.

A kapott gurablik tetejére rakjuk az el6zdleg felvert
tojasfehérje labdacsokat. Ezek tetejére pedig cukrozott
tort, daralt diot szorunk.

StitOpapirral ~ bélelet tepsikben felsorakoztatjuk a

gurablikat és 200 fokon kb 20 percig siitjiik 6ket.
Amikor szép rozsaszinlivé valnak kiszedjik Oket a
lernibdl.

Kizsirozott €s lisztezett tepsibe tessziik és kisiitjiik.

OLDALS

Gorhe

Gorhe vagy malé, hivhatjuk tobb néven is ezt
az egyszerl,, mégis finom, kissé talan elfeledett
népi siiteményt. A kevert tészta egyik fontos
alkotdeleme a kukoricaliszt, ami kiilonleges izt
kolcsondz a desszertnek, majdnem minden
haztartasban megtalalhatd volt, emellett az
elkészitése sem bonyolult, s6t mondhatni
pofonegyszeri.
A gorhe egy izletes kevert siitemény, ami
porcukorral vagy lekvarral kinalva keriil az
asztalra.

Hozzavalok:

25dkg kukoricaliszt

fél liter tej

egy pohar tejfol

2 dcl zsiros tehéntiro

két marék spendt, citromhéj
20g élesztd

Cukor

Elkészitése 1.:

A darat felf6zziik a tejjel és a fele cukorral.
Ha felf6tt, a tiizrol levessziik, és hozzaadjuk a 2
tojassargajat és a citrom reszelt héjat.
A tojasfehérjéket a maradék cukorral kemény habba
verjik, majd az egészet dvatosan dsszedolgozzuk.
Vizes kézzel a fasirozotthoz hasonld golyodkat
formalunk beldle, lelapitjuk (kb. 2 cm-esre), és
vajazott, lisztezett tepsibe helyezziik dket.
Kb. fél ora alatt aranybarnara siitjik.

Elkészitése 2.:
A kukoricalisztet, spenotot, tojast, tejet, tejfolt, sot
és a felfuttatott éleszt6t 0sszekeverjiik.
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Adventi kocka

Hozzéavaldk (30 db nagy kockahoz):

A siitéshez:

e 1db25%39 cm-es tepsi

stitopapir

A tésztahoz:

e 10 dkg étcsokoladé
5 tk instant k&vépor

50 dkg puha vaj

A tészta lekenéséhez:

2-3 ek vegyes izii lekvar
2 cs tejszines pudingpor
8 dl tej

csipetnyi s 15 dkg darélt mogyoro

[ ]

[ ]

[ ]

* 45 dkg cukor izlés szerint cukor
[ ]

[ ]

[ ]

2,5 evOkanal zselatin

8 db tojas
50 dkg liszt
1 tasak siitépor

e 1 ek kakadpor

Elkészitése:

A felapritott csokoladét vizgdz felett felolvasztjuk. Az
instant kavéport 3 ek forré vizben feloldjuk. A vajat
csipetnyi soval és a cukorral krémesre keverjiik,majd
egyenként beledolgozzuk a tojasokat. Beleszitaljuk a
siitéporral elkevert lisztet és a tésztat két adagra osztjuk.
Az egyik adagba keverjiik az olvasztott csokoladét és a
kakaoport,a masikba pedig beledolgozzuk a kavét. A
tepsit siitopapirral kibéleljiik,belesimitjuk a csokoladés
tésztat. Rahalmozzuk a kavés tésztat, elsimitjuk és
villaval egyszer lazan megkeverjilk. Elomelegitett
siitbben megsiitjiik. Racsra téve hagyjuk hiilni,de még
melegen lekenjiik 2-3 ek lekvarral. A pudingport a tejjel,
cukorral felfézziik, még a meleg felfézott krémbe
keverjik a daralt mogyordt. Langyosra hiitjiik, ekkor
vesziink ki a krémbdl kb 2 dl-re valot egy poharba és
ebben feloldjuk a zselatint. Visszatesszilk a tobbi
krémhez és Osszekeverjiik. A tésztalap koré alufoliabol
keretet készitlink és amikor kezd a krém allaga
stirlisodni,akkor a tésztdra Ontjiik. Hutoben hagyjuk
megdermedni.

FIGYELO - SVEZNALICA

Mogyords-csokis haromszogek

Hozzavalok

Tészta . Mogyoros réteg

20 dkg finomliszt 4 ek sargabaracklekvar

10 dkg cukor 10 dkg margarin

1 csomag stitépor 10 dkg cukor

1 db tojas 1 csomag vanilias cukor

1 csomag vanilids cukor 2 ek tej

5 dkg margarin 20 dkg térokmogyoro

Elkészités 10 dkg csokoladé
Tészta

A liszthez hozzaadjuk a

tobbi  hozzavalot, és tésztat gyurunk Dbeldle.

Amennyiben nem all Gssze a tészta, egy kevés tejfolt
adunk hozza. )
Stitépapiron nyujtjuk a tepsi méretére. En 30x40 cm-es
tepsibe helyezem. Nem baj, ha nem sikeriilt szép
téglalap alakura, késsel ovatosan levagjuk a felesleget
(csak a siitOpapirt ne vagjuk el), és a hianyzo részhez
kézzel odanyomkodjuk.
Sutépapirral egyiitt a tepsibe helyezziik, ¢és az
elomelegitett siitobe dugjuk. Csak par percig sitjik,
mig elkészitjiik a mogyords krémet.

Mogyoros réteg
A margarint, a cukrot, a vanilids cukrot és a tejet
Osszeolvasztjuk. Majd hozzdadjuk az eldre elkészitett,
durvara daralt porkolt mogyorot. (A mogyordt szaraz
serpenyOben megpiritjuk, ha kihiilt, leszedjiik a héjat,
¢és durvara daraljuk.)
A tésztat vékonyan megkenjiik sargabaracklekvarral, és
egyenletesen rakenjiik a mogyords masszat.
Visszatessziik a siitdbe. Nagyjabol 10-15 perc alatt
készre siitjik.
Ha kihilt, hdromszog formajira vagjuk és olvasztott
csokiba martjuk a két veégét.



https://www.nosalty.hu/alapanyag/finomliszt
https://www.nosalty.hu/alapanyag/cukor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sutopor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/tojas
https://www.nosalty.hu/alapanyag/vanilias-cukor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/margarin
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sargabaracklekvar
https://www.nosalty.hu/alapanyag/margarin
https://www.nosalty.hu/alapanyag/cukor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/vanilias-cukor
https://www.nosalty.hu/alapanyag/tej
https://www.nosalty.hu/alapanyag/torokmogyoro
https://www.nosalty.hu/alapanyag/csokolade
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Mazsolas kuglof

Hozzévalok:

60dkg liszt

10 dkg zsir

10 dkg cukor

2,5dkg élesztd

harom csomag vanilias cukor
csipet sO

3 tojas sargaja

3 dl tej

egy marék mazsola

Elkészités
Tegyiik mély talba a szaraz anyagokat, és morzsoljuk
Ossze a zsirral, a cukorral, a vanilids cukoral és a csipet
soval.

Meélyedést készitsiink, és tegylik bele a tojasok sargajat.
Az ¢élesztét morzsoljuk egy kis edénybe, amelybe a
langyos tejet tettiikk, és 2 tedskanal cukrot. Kelessziik
duplajara.

Ha megkelt, ontsiik a liszthez, ¢ a 3 tojassargdjahoz.
Kezdjiik el dagasztani. Ha nem elég a tej, akkor langyos
vizzel potoljuk. (Igaz, ha bolti tejet hasznalunk, akkor az
is jO, mert az eléggé vizes.)

Addig dagasztjuk a tésztat, mig el nem valik az edény
oldalatol, és nem ragaszkodik a keziinkhoz.

Tegyiik meleg helyre, és kelesszilk meg. Nem art, ha
kelesztésnél vigyazunk arra, hogy a tésztanak ne
szaradjon ki a teteje. En megszoktam kenni vizzel.

Ha megkelt a tészta, tegylik ki deszkara, és készitslink
beldle henger format. Tegyiik zsirozott, lisztezet

kuglofformaéba, és kelessziik meg.

A siitét 200 fokra melegitsiik eld, és a szépen megkelt
tészat tegyiik be a siitdbe. Fokozatossan vegyiik vissza a
hét, gy 150fokra.
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Meézes puszedli
Hozzéavaldk (puszedlihez):
30dkg liszt + Sdkg rétesliszt
11 dkg vaj

20dkg méz

3 dkg porcukor

1tk szodabikarbonat

Hozzavalok (mazhoz):
egy tojas fehérje
18dkg porcukor

egy vanilias
cukor

csipet s6

1 tojas

1kk gyombér

1kk szegfiiszeg

1kk kardamon

1kk fahéj

csomag

Elkészités - Puszedli

A siitét elémelegitjitk 190 fokra. Két siitdtepsit
pedig kibéleliink siitépapirral.

A vajat és a porcukorral kézi robotgéppel
kihabositjuk. Hozzaadjuk a tojast, majd az 50
gramm réteslisztet és tovabb habositjuk.

Ezt kovetden hozzakeverjiik a mézet, a fliszereket és
egy csipet sot.

Egy masik talban Osszekeverjik a
szodabikarbonaval, ¢és a tojasos
Osszedolgozzuk.

A tésztamasszat hengerré sodorjuk, folpackba
tekerjik €s egy Ordra hiitdszekrénybe tessziik
pihenni.

A kidermedt rudbol 20-25 grammos korongokat
vagunk. Golyokat formazunk beldlik, majd
stitotepsire tessziik oket.

190 fokos siitében kb. 8-10 perc alatt megsiilnek.
Elkészités - Maz

A bevonathoz a tojasfehérjéket a porcukorral
alaposan kikeverjiik. Stirit masszat kell kapnunk.

A puszedlik tetejét egyenként megmartjuk, majd
hagyjuk, hogy megszaradjon rajtuk a maz. Akar 40

lisztet a
keverékkel

. fokos siitében ré is szarithatunk egy picit.
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Karacsonyi iinnepséget tartott december 18-an a
Pet6fi Sandor Altalanos Iskola a Petdfi kultirkorben.
Az alsé ¢és felsO tagozatos tanuldk tanccal, énekkel,
versekkel és szinpadi jelenetekkel tették meghitté és
iinnepivé az adventi iddszakot. Az intézményben
jelenleg 334 didk tanul magyar és szerb nyelven.
Potrebi¢ Tozsér Gabriella igazgatond kiemelte, hogy
az tinnepi miisor mélto lezarasa volt az évnek.

— A tanév kezdete sok munkdval ¢s folyamatos
feladatokkal jart, ezért ugy éreztilk, nemcsak a
mindennapi teenddkre kell 6sszpontositanunk, hanem
az tnnepre is id6t kell szannunk. Szeptemberben két
Onalldo magyar és egy 6nalld szerb tagozat indult, és
év kozben is szamos 1j didk érkezett hozzank. Kiilon
orom szamunkra, hogy a varos lakoi, a sziilok és a
gyermekek is felismerték az iskolaban zajld
értékteremtd munkat. Ezt az utat szeretnénk folytatni
a jovoben is — fogalmazott az igazgatond.

A felsd tagozatos didkok egy része verses
Osszedllitassal — idézte meg Jézus  sziiletését,
hangstilyozva a hit, a szeretet és a remény lizenetét.

— A vilag szdmos pontjan karacsonykor a szeretet
iinnepét tartjdk, mi, katolikus keresztények pedig
Jézus Krisztus, a Megvaltd sziiletésnapjaként
iinnepeljilk ezt az alkalmat. Ennek jegyében olyan
koltdi részleteket valogattunk, amelyek a szeretetrdl,
a hitr6l ¢és arr6l a bizalomr6l szoélnak, hogy
megsziletik kdzénk a Megvalto. Jozsef Attila, Ady
Endre és mas koltdk verseibdl allitottuk Ossze ezt a
szerkesztett verscsokrot. A gyerekek 6rommel vettek
részt benne, Osszesen 21 tanuld szerepelt a mintegy
nyolcperces Osszeallitdsban — mondta el Szlics Budai
Engelbert, magyartanar.

Az iskolai énekkar tobb zenei produkcioval 1épett
szinpadra Becsei Szilveszter zenetanar kiséretében.

— A felkésziilés nagy odafigyelést igényelt. Tobb
nyelven is probalkoztunk, végiil egy angol nyelvil
dalt valasztottunk. A nagy énekkarban kozel hetven
tanuld Iépett szinpadra: harmadik, negyedik, 6todik F
és hatodik osztalyos didkok. Emellett egy kisebb *
énckkart is felkészitettem azokbol a tanulokbol, akik
kiilonosen szeretnek ¢és szivbdl tudnak énekelni.
Orommel tolt el, hogy ilyen sokan eljéttek, és hogy §
sikeresen zartuk a fellépést — emelte ki a zenetanar. |
A Petéfi Sandor Altaldnos Iskola kardcsonyi

vastapssal Jutalmazta a tanarok és a dlakok kozo6s |
munkajat. (Obecse és vidéke)
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Iskolank tanuldi csodas sikereket értek el a PSMK adventi képzodmiivészeti €s irodalmi palyazatan!
Biiszkék vagyunk didkjainkra, akik tehetségiikkel, kreativitasukkal és kitartasukkal szép eredményeket

értek el.

4. osztalyosok:
Képzémiivészeti palyazat — dijazottak: Kiss Luca — 615,6 hely )
Bapkovics Adél — 1.b (tanitd: Vastag Géber Judit)y ~ Szabé Magdaléna — els6 hely
Németh Noel — 1.c (tanito: Kovacs Franciska) Ha.llal Adrian — mgsod1k hely )
Cseszak Panka — 2.b (tanit6: Csernyak Szilvia) Boja Noa — harmadik hely (Vituska Drenkovity
Kuti Léna — 2.c (tanit6: Kéringer Piroska) Viktoria)

Koszoris Léna — 2.d (tanité: Vords Pap Virdzsinia) Biré Levente —harmadik hely
(tanitok: Gulyas Bognar Renata és Toth

Adventi irodalmi palyazat — dijazottak Izabella)

3. osztalyosok: _ ) )

Nagy Rolland — els hely Irodalmi alkotdsok — 5—6. osztaly:

Ricz Noel — elsé hely Léner Csanad — 1. hely (tanar: Szlics Budai
Koncz Csenge — masodik hely Engelbert) ’ .
Sziics Jazmin — méasodik hely Pakai Domonkos — 2. hely (tanar: Megyeri
Farkas Léna — masodik hely Henrietta) ’ ) .
Blazsanik Luca — harmadik hely Fried Georgina — 2. hely (tanar: Szfics Budai
Német Kleon — harmadik hely Engelbert) . ) ,
Démétor Lilla — harmadik hely Szivbdl gratulalunk minden dijazottnak és
Kiilsndijasok: felkészit6 pedagogusnak!

Vidor Jovanovity — Petdfi Sandor iskola Tovabbi sok sikert, alkotokedvet és 6romteli
Farkas Olivér — Pet6fi Sandor iskola tanulast kivanunk!

(harmadikos tanitok: Ferenczi Tiinde és Molnar Séti
Irén)




LXIX. évf. 214. szdm OLDAL11

ELSOPRO siker a FESAP palyazatokon!

Irodalmi mii kategoriaban, ,,Amikor megér-
tettem, miért fontos a megértés” témaban
ELSO dijat nyert Lasztovics Maté,
felkészit6 tanara: Szlics Budai Engelbert
magyartanar.

A ,,Tolerancia napi készonts” témaju
képzdmiivészeti palyazaton

ELSO helyezett lett Dvorszki Bianka,
tanitoja: Keringer Piroska tanitond.

Mindkét tehetséges didkunk egy-egy okoste-
lefont kapott.

December 6-an Szabadkan rendeztek

meg az Eszak-bacskai Magyar Peda-
gogus Egyesiilet szervezésében a 27.

L A S /\ Himnusz és Sz6zat mondoé versenyt.

' A Pet6fiseknek Szent Miklos ma bi-

zony megtoltotte a cipdit ajandékkal.

. Horvat Miksa, 7. osztalyos diakunk 1.
helyezést ért el Szozat-mondas katego-
%‘\l riaban.

\ Nagy Kanasz Lillien, 8. osztalyos
tanulonk I71. helyezést ért el Himnusz-
h‘ szavalasban.
Felkészitd tanaruk:
Sziics Budai Engelbert magyartanar.
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BPECKBHILIE

VYmecutn tecto of 2 jaja, 170 r mehepa,]l Banun mehepa,
50 mn mieka, 180 M yipa, 500 T OpamrHa ¥ 2 Kamd4uie
mpamka 3a neuuBo. OXJIaAUTH TecTo y GprxHAepy Moja
cata. ®opmuparn kyrmune n nehu 15 mmayra mHa 150
CTEIICHU. ;

OxJ1aguTH ¥ MAXXIJBUBO U3AYOUTH CBAKy IIOJIOBHHY.

41:’&‘\ = B i

N3ny6ibeHe MpBHIIE MOMENIATH Ca MaJl0 pyMa, eKMe3a O
Kajcuje U map Kamu JUMyH ekcTpakta. [1o morpedu moaatu
Mauo Bozie. [lyHuTH OpecKBHUIle U CIajaTH JIBE TOJIOBHHE. Y
JIBE Yallle CTaBUTH BOAY, T¢ Y je/IHY CTaBUTH L[PBEHY 00jy,
a y Apyry Xyty 0ojy. bpeckBuile Ha KpaTko yMOYHUTHU C
jeIHe CTpaHe y LPBEHY, a ¢ JpYyre CTpaHe y KyTy 00jy U
yBasjbaTu y Kpuctan mehep. OcraButu OpeckBule 1a
OJICTOj€ Tap JJaHa KaKo OW OMEKIIae.
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DEDA MRAZ U ZURBM

Jedne no¢i u decembru...

Nova godina,
ista panika!

Spisak poklona:

2 miliona dece
Vreme:
jedna nod.

Odakle da
pocnem?

Irvasi,
kre¢emo!

N

Ne mozZemo,
GPS jos
preracunava
rutu!

lvana Jankov

OLDAL13
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0 K K G L M l | M A N $

K A P A | D | M N A K 0
o PAHULIICE o SNESKO o SNEG
o SANKE o GARAPE o KAPA
o RUKAVICE o DIEMPER o 7IMA

o SAL o DIMNJAK o KAPUT
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JAMEH KAIIPUIL

Kytu neo:

200 rpama OpamrHa

5 rpama npaiiika 3a nenruBo
HapeHaHa KopHIla JIMMyHa

4 )xymaHLIa

4 xammke mehepa

80 rpama Maciana Wii MacTu
100 mu1 miteka

[TomemiaTu cyBe cacTojke, ma noaaTu ymyhema >KymaHiia

ca mehepom, miieko u oTorybeHy MacHohy. Ilehu nHa 200 crenenu oko 10 munyra. Kag ce ucneue,
M3BaJUTH KOPY Ja C€ MAJIO IPOXJaan, a pepHy cmamuTu Ha 140 crenenu. [lomemarn 350 r gema ox
kajcuja ca 100 r opaxa u npemasatu Kopy.

4 GenmaHIla YBPCTO YMYTHTH ca 6-7 Kamuka mehepa v nmpemasatd Mpeko Kojada, Ma MOCyTH MIEBEHUM
opacuma. Bpatutu y pepny u nehu Ha 140 crenenu oko moJja cara.

BAHUJIMLE

Komau je HporJialieH 3a Haj00Jbn CUTHH KoJIa4u Ha CBETY npema
UCTpaXXMBamy KyInHApcKor cajra Food52.com.
OBo je pernent Koju je oBUM kojaunhuma n1oHeo TuTydy. 3a 60 BaHWIMIA je TOTPEOHO:

200 rpama mehepa y npaxy,

1 maxyHa BaHWIJIE icEYeHa Ha KoMauhe,

300 rpama Mactu,

250 rpama kpucran wmehepa,

JemHo jaje,

2 ’)KyMaHIa,

Cox 011 jeTHOT JTMMYHa,

Jenna xammunna GUHOpPEHJaHE TMMYHOBE KOPUIIE,

250 rpama MJIEBEHHX Opaxa,

600 rpama OpamiHa u

[lem wm Mmapmenaa (IIMIAK, KajcHja, MJBHBA... )
Hekonuko pana yHampen, mnpemnpaBibema, nomemaru iehep y
Mpaxy ca HCEYeHOM MaxXyHOM BaHWJIEC U 3aTBOPHUTHU y KYTH]Y, Kako Ou ce 1000 BaHWIMHIIEhep. Y ynHUjU
MOMEIIATH MacT ca KpucramehepoM 0K He ce 100mje KpeM. YMyTH jaje, )KyMaHIa, TUMYHOB COK M
JMMYHOBY KOpHILY, IO/IaTH Opaxe U OpalIHO U MYTUTH JIOK He ce j100uje yjeqHadeHo tecro. [lokpurura u
XJIQAUTH Y PprxkuiepOapTpUCaTauIMTOKOMHONH.
VYrpejatupepHyHa 180°c, CTaBUTUTECTOHA100pONOOpAIIHEHYpa HYTIOBPIINHY u
pa3BasbaTUHA/1€0JbUHYOJOKOTIONIAIICHTUMETPA. O06n0XXUTHIBaILIEX AN POM3areyehe u
y3nomMohmaneMoIIeBaJUTUBAHWINLIE U pehaTuuxpa3MakHyTe y TiiexoBe, a 3aruMmuxnehuoko 12 MunyTa,
TakogaocTanyoene u MyCTUTHIACe0XJIa/IeHATETICU]UIOKOIIETMUHYTA.
3aruMuXnpedau THHAPEIETKYIMPaBHYTOBPIINHYIOKCEOTITYHOHEOXIAIE.
KagacynornyHoxnanHu, cBakMKeKCHhHaMa3aTuIeMOM M MOKJIONUTHApyruMKekcruhem. CBaKUTako00M]eH

»CEHJBHY~  moOpoyBajkaTu y  BaHWIMH  1nehep,  CTaBUTMMX y  JHUMEHYKYTH]Y H
YeKaTHjeqaH 0ABaJaHanpecepBrpama (ako ce He Moje/ie pe Tora).



https://sr.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B2%D0%B5%D1%82
https://sr.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%80%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%BE
https://sr.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D0%B1_%D1%81%D0%B0%D1%98%D1%82
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IMPUITPEME 3A BOKUWRHE U HOBOI'OJUIIILE ITPAZHUKE

PEHEIITU HAIINX BAKA

bnke HaM ce Tpa3HUIM, a MPAa3HUKE BOJIMMO U JKEJbHO HIIUEKYjeMO jep HaMm JIOHOCE MHOTO JITIHX
1ocaacTula.

CrapuHCKM KOJauyM Cy INpaBH IOJCETHUK HA JEIHOCTaBHE, Al HEOJOJbUBE CIIACTHIC M3 OaKUHOL,

mmnaj3a.OBU KoJIayl Cy MPaBO Y)KHMBaWk€ W CBAKM KOMAJl JOHOCH JIyX MPOUUIMX BpeMeHa. Mecurd,
nenute 1 yxkupajre! CPEAHU BOXXMhHU 1 HOBOI'OAWUIIHU ITPAZHULIA!

CAJTYNhHU

3a recro:

500 r mexor nmeHuvHor OpamtHa T-500

3 »ymaHIa BenuunHa M

200 M xJ1agHe KUCETIE BOJIE

45 r xpuctan mehepa ~3 paBHE KallluKe

3 r conu ~% Kaln4uIe

Pennana kopuna 1 nuMyHa OMIIMOHO

10 r BanmnuH mehepa 1 kecuna, onmmnuoHO
3a npemas (JTaMUHHPAE):

400 T MJIEBEHOT CBUILCKOT cajia

unu 400 r cBUIBCKE MAacTU COOHE TeMIepaType
3a NymhEeHhe U 3aBpLUIHUILY:

250 r rycror gjema oJi IJb1uBa

50 r mehepa y mpaxy 3a BaJbame Koyiaua

HpnnpeMa TeCcTa

VY unHMjH TTOMeIIajTe OpanrHo, mehep, co, BaHWINH 1mehep u TMMyHOBY Kopwuity. Jlomajre KyMaHIa ¥
KHCeNly BOJly. 3aMecuTe KpaTKo, cCaMo Jia C€ CacTojIy MoBexXy. TecTo 00IMKyjTe Y AUCK, OKPHUJTE U
ocraBute Aa onmMopu 10 MuHyTa.

ITpBo TamMuHMpame

PazBynure Tecro y mnpaBoyraoHuk (40x30 nm). Hamaxure TpehuHy cana/MacTé TaHKO H
paBHOMepHo. [IpecaBujTe ,,ka0 MUCMO™ U jOII jeIHOM MPEKJIONUTE MO TyKUHHU. YMOTajTe Y OInjy U
craButTe y Qpprxuiep Ha 20 MUHyTAa.

Hpyro u Tpehe namMmuHupame

IToHoBuTE mocTynak jour 2 myTa, CBakM IyT ca HOBOM TpehuHOM cana/mMactu U ca 20 MHHYyTa
xnahema uzmel)y.

Ceueme U NymHeHe
Tecto pa3Bynute Ha 5 MM aebsbune. Mcerure kBagpare 6x6 1im. Ha cpeauny cBakor craBute 1 many
kammuuiy gema. [pexnonure y jactyuuhe wim o6nukyjte kudmauie. Jloopo mpuTHCHUTE UBUIIE.

[Teuewe

3arpejre pepry Ha 200°L[ (umm 180°1] ca Bentmmaropom). Konmaumhe mopehajre ca pasmakom Ha
mwiex. [leuute 15—18 MunyTa, 10K JJaraHo HE MOPYMEHE MO UBUIIAMA.

3aBpurHUIa

Jlok cy jom TOIUIM, oaMax MX yBasjbajTe y miehep y mpaxy. Oxjaaure Ha pemieTKH U 4yBajTe y
3aTBOPEHO] KYTH]H.



OLDAL18 FIGYELO - SVEZNALICA

L ___________________________________________________________________________________________
Bozi¢na trpeza u Spaniji

Spanski Bozi¢ odiSe toplinom 1 bogatom tradicijom koja se najvisSe vidi upravo po svecanoj trpezi.
lako se obicaji razlikuju od regije do regije, svima je zajedni¢na rasko$na vecera na Badnje vece,
Nochebuena, kada se porodice okupljaju oko stola i uzivaju u razgovoru i zabavi do kasno u no¢.

Na jelovniku se ¢esto nalaze pecena jagnjetina ili ¢uretina, a u primorskim krajevima nezaobilazni su
morski plodovi — gambori, riba 1 dagnje. Kao predjelo se sluze razliciti sirevi, prSut jamon ibérico 1
masline.

Posebno mesto zauzimaju prazni¢ni deserti. Najpoznatiji su furron, tradicionalna poslastica od
badema 1 meda, i polvorones, mekani keksi sli¢ni nasim vanilicama, ali bez pekmeza.. Uz sve to pije
se penusavo vino cava, kojim se nazdravlja za zdravlje i sre¢u u novoj godini.

Spanska boziéna trpeza nije samo niz jela — ona je simbol zajednistva, radosti i dugih razgovora, zbog
cega se ova toplina lako prenosi i na sve koji je upoznaju

Priredila:
jezika, Jovana

nastavnica engleskog i Spanskog
Banjanin
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”All I Want for Christmas Is You”
Alkotd:Mariah Carey

I don't want a lot for Christmas
There is just one thing I need
I don't care about the presents
Underneath the Christmas tree

I just want you for my own

More than you could ever know
Make my wish come true

All I want for Christmas is you, yeah

I don't want a lot for Christmas
There is just one thing I need

And I don't care about the presents
Underneath the Christmas tree

[ don't need to hang my stocking
There upon the fireplace

Santa Claus won't make me happy
With a toy on Christmas Day

I just want you for my own
More than you could ever know
Make my wish come true

All I want for Christmas is you
You, baby

*Last Christmas”
Alkoto: Wham!

I gave you my heart

But the very next day you gave it away
This year

To save me from tears

I'll give it to someone special

Last Christmas

I gave you my heart

But the very next day you gave it away
This year

To save me from tears

I'll give it to someone special

’Jingle Bell Rock”
Alkoto: Bobby Helms

Jingle bell, jingle bell, jingle bell rock

Jingle bells swing and jingle bells ring

Snowin' and blowin' up bushels of fun

Now the jingle hop has begun

Jingle bell, jingle bell, jingle bell rock

Jingle bells chime in jingle bell time

Dancin' and prancin' in Jingle Bell Square

In the frosty air

What a bright time, it's the right time

To rock the night away

Jingle bell time is a swell time

To go glidin' in a one-

horse sleigh

Giddy-up jingle horse,

pick up your feet

Jingle around the

clock

Mix and a-mingle in

the jinglin' feet

That's the jingle bell
- rock

Jingle bell, jingle bell, jingle bell rock

Jingle bells chime in jingle bell time

Once bitten and twice shy
I keep my distance

But you still catch my eye
Tell me, baby

Do you recognize me?
Well, it's been a year

It doesn't surprise me

Merry Christmas
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Weihnachten in Deutschland

3 In Deutschland ist Weihnachten ein sehr wichtiges
B Fest. Die Menschen bereiten sich schon in der Ad-
S ventszeit darauf vor. In vielen Familien gibt es ei-
nen Adventskranz mit vier Kerzen. An jedem
| Sonntag wird eine Kerze mehr angeziindet.

Sehr beliebt sind die Weihnachtsmiirkte. Dort
kann man viele leckere Sachen kaufen, zum Bei-
spiel Lebkuchen, Bratwurst und heiflen Tee. Die
Stadte sind schon geschmiickt und iiberall leuchten
Weihnachtslichter.

Die Kinder haben in Deutschland einen Advents-
kalender. Jeden Tag 6ffnen sie ein kleines Fenster.
Darin finden sie Schokolade oder ein kleines Ge-
schenk. So zéhlen sie die Tage bis Weihnachten.

In vielen Gegenden bringt nicht der Welhnachtsmann sondern das Christkind die Geschenke. Das
Christkind ist eine freundliche, engelséhnliche Figur. Die Kinder glauben, dass es nur kommt, wenn sie
brav waren.

Am Heiligabend ist die Familie zusammen. Sie schmiicken den Weihnachtsbaum, singen Lieder und
essen gemeinsam. Die Geschenke liegen unter dem Baum. Viele Familien singen traditionelle Weih-
nachtslieder.

Heute ist vieles anders als frither. Die Menschen haben wenig Zeit und kaufen viele Geschenke. Trotz-
dem sind die alten Traditionen in Deutschland noch wichtig. Weihnachten bedeutet vor allem, zusam-
men zu sein und eine schone Zeit zu haben.

Der Nikolaus und das Christkind
Der heilige Nikolaus war ein Bischof, der vor langer Zeit lebte. Er war ein sehr freundlicher Mensch
und half gern den armen Leuten. In den Geschichten schenkte er den Menschen heimlich Geschenke.
Deshalb mogen ihn die Kinder sehr.
In Deutschland feiert man den Nikolaustag am 6. Dezember. Am Abend davor putzen die Kinder ihre
Schuhe und stellen sie vor die Tiir. Am Morgen finden sie SiiBigkeiten, Niisse oder Schokolade darin,
wenn sie brav waren.
Das Christkind ist eine andere Figur, die Geschenke bringt. Der Name bedeutet ,,Kind Jesus®. Das
Christkind gehdrt zum Weihnachtsfest. Viele Menschen stellen es sich als einen freundlichen Engel mit
hellem Kleid vor.
Friiher brachte das Christkind an Weihnachten die Geschenke. Die Kinder diirfen es nicht sehen. Die
Eltern sagen, dass es nur kommt, wenn es im Zimmer ruhig ist.
Heute ist in Deutschland mal der Ni-
kolaus, mal das Christkind wichtiger.
Zu beiden Figuren gibt es schone Ge-
schichten und Traditionen. Die Kin-
der mogen diese Geschichten, weil
Weihnachten so noch spannender
wird.
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Richtig oderfalsch?

Lies die Texte und entscheide!
In Deutschland beginnt die Vorbereitung auf Weihnachten erst am 24. Dezember. 2K
Auf den Weihnachtsméarkten kann man Lebkuchen und Bratwurst kaufen.

Ein Adventskranz hat vier Kerzen. M
Kinder 6ffnen in Deutschland jeden Tag ein Fenster im Adventskalender M X
Der Nikolaustag ist am 6. Dezember. MX
Die Kinder stellen am Nikolaustag ihre Schuhe vor die Tiir. M X
Das Christkind bringt die Geschenke immer am 6. Dezember M X
Das Christkind ist eine engelsihnliche Figur. M X
Am Heiligabend schmiickt die Familie den Weihnachtsbaum. M X
Heute sind alle alten Weihnachtstraditionen in Deutschland verschwunden. M X
M X
Weihnachtslieder auf Deutsch

Lasst uns froh und munter sein

Lasst uns froh und munter sein

und uns recht von Herzen freun!

Lustig, lustig, tralalala!

Bald ist Nikolausabend da! ...

"1YouTube link:Lasst uns froh und munter sein — Weihnachtslied

Ihr Kinderlein, kommet

Ihr Kinderlein, kommet, o kommet doch all!

Zur Krippe her kommet in Bethlehems Stall...

"1YouTube link:Ihr Kinderlein kommet — Weih-

nachtslied ‘

O Tannenbaum

O Tannenbaum, o Tannenbaum, »

wie treu sind deine Bldtter!

Du griinst nicht nur zur Sommerzeit,

nein auch im Winter, wenn es schneit... ﬂ

['YouTube link:O Tannenbaum — Kinderlieder



https://www.youtube.com/watch?v=pBIMFZ-q7mg&utm_source=chatgpt.com
https://www.youtube.com/watch?v=PxnHSM023GY&utm_source=chatgpt.com
https://www.youtube.com/watch?v=PxnHSM023GY&utm_source=chatgpt.com
https://www.youtube.com/watch?v=3eiKAdQpJrc&utm_source=chatgpt.com
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.
Az én titkos helyem

Sokan azt gondoljdk, hogy nincs a vildgon olyan hely, ahol el lehetne rejtézni tigy, hogy ne vegyék észre az
embert. Senki se vegye észre, hova lettiink.

Nos én talaltam egy ilyen helyet.

Reggel kezdddott a torténet, az iskolaban.

Az elsO orardl kikéreckedtem, s éppen a mosdoba mentem, amikor észrevettem, hogy az egyik wécéfiilkét,
amelyikben nem volt wécécsésze, be lehet zarni beliilrol. Alig vartam, hogy sziinet legyen, hogy elmondhassam a
hirt a baratomnak, Alexnek.

Kicsongettek, s mialatt a masodik orara igyekeztiink, a folyosoén gyorsan elijsagoltam a felfedezésemet a
havernek.

-Mikor nézziik meg? - érdeklddott.

-Majd a nagysziinetben, amikor csend lesz a folyoson.

A masodik orat tiikon iilve, izegve-mozogva birtuk csak ki. Esziinkben nem a matematikai képletek alltak, csak a
"titkos hely".

-Brrrrr - szélalt meg orditva a falon a csengd.

-Ez az! Ez az! Ez az! - rohantunk izgatottan a kdvetkez6 teremig, hogy letegyiik a taskainkat, majd felvegyiik az
uzsonnainkat s végiil eltiinjiink a sokadalom szeme el6l.

A terv sikeriilt. Az uzsonnat a zsebbe raktuk. S gy, hogy senki, se a nyolcadikosok, se az iligyeletes tanarok ne
vegyenek észre benniinket, belogtunk a folyosoéra, majd eltiintiink a mellékhelyiség ama termébe, a titkos helyre.
S magunkra is zartuk annak ajtajat.

-De jo! Biztonsagban vagyunk. - allapitotta meg Alex.

-Hallgass te 6kor! - csondositettem le lelkes baratomat. - Meghalljak, te hiilye. Aztan oda a titkos bivohelyiink.
Ezutan csak halkan, seppegve beszélgettiink eszeveszett témakrol.

A cseng0 jabb rikacsolasakor azonnal kiléptiink a mosdobol, s eljatszottuk, mintha épp most sziiktiink volna be
a kicsikkel.

Az iskolankban volt egy "brigdd", aki tagjai nagy nyolcadikosok voltak. Gonoszul viselkedtek a kisebbekkel,
veliink is. Volt hogy a telefonjainkat vették el, volt, hogy a kerékparjainkat rongaltak meg. Ami allando volt, az a
pofozkodas, gancsoskodas... Egyszoval, nem szerettiink a szemiik elé keveredni, mert akkor biztos, hogy
kikaptunk t6liik.

A titkos hely felfesezésének masnapjan, épp az uzsonnainkat vettiik at, amikor észleltiik, hogy a brigad tagjai
felénk kozelednek.

-Vigyazz, jonnek! - panikolt be Alex.

-Tudom. Latom Oket. Gyere gyorsan! Menjiink a titkos helyre!

Hipersebességgel rohantunk be a folyosora, s rejtdztiink el a mellékhelyiség "kiillontermében".

A banda is iparkodott utanunk, de felakadtak az iigyeletes tanarokban. Magyarazkodniuk kellett, s igy nyertiink
mi egérutat, hogy nem lathattak meg, hova tlintiink.

Szinte 1¢legzetiinket visszafojtva vartuk azt, hogy mi fog torténni.

Péar perc miilva megérkeztek:

-Hol vagytok kis nyavajasok? - dorgott a bandavezér hangja.

Majd végignyitogattak a wécék ajtajait. A titkos hely ajtajan is dorombdoltek, raztak a kilincset, de nem sikeriilt
behatolniuk. Ekkor ajtérugdosasba kezdtek, meg karomkodtak.

-Gyertek el6 ti kis takonylabdak, mert akkora pofont kaptok, hogy hazaig sederegtek! — rikacsoltak, hatha
megijediink és elémerészkediink.

De mi hallgattunk, mint a sir. Biztosak voltunk benne, hogy nem tudnak a mi titkos helyiinkrél. Csak a diihiiket
eresztik ki a wécében.

S ekkor...

-Mi torténik itt fitk?! — szolt be a mosdoba a vilag legszebb hangja, az ligyeletes pedagdgus, a bioldgia tanarnd.
A banda elkezdett szalmazni, félrebeszélni, de a pedagdgus szenzorait nem tudtak atejteni.

-Tamas — sz6lt a bandavezérhez —, ti most j6ttok velem az igazgatondhoz.

Ezzel a labak csoszogasabol Alexszel megértettiik, hogy elvonult a veszély. Mieldtt a csengd megszolalt volna,
kimasztunk a buvohelylinkrdl és indultunk volna az 6réra.

Am...
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Ahogy leugrottunk a radiatorrol egyenesen a bioldgia tanarnd labai elé estink. Mert O tudta, hogy mi ott
rejtoztiink el. S kivarta leséllasban, hogy eldbujjunk.

-Nos fiuk, gyertek velem az igazgatohoz.

Logo orral kovettiik a tandrnot.

Az irodaban ott alltak libasorban kipirult arccal a nyolcadikosok. Szemiiket sem merték felénk fordytani. Mi
megalltunk az igazgatdi asztal mellett és fel sem mertlink nézni. Vartuk, hogy mi fog torténni.

Hat el lehet képzelni, hogy addig raktdk fel a kérdéseket, amig mindent el nem meséltiink, a benniinket ért
atrocitasoktol kezdve a menekiilésen at egészen a titkos hely sziikségességéig.

Az igazgaté merev arccal nézett hol rank, hol a nyolcadikosokra. Aztdn hosszli és félelmetes sziinet utan
megszolalt, s a nyolcadikosokat a bandat megfenyitette, hogy elment minden tovabbi zaklatastol a kedviik.
Minket, Alexot és engem a Vegere hagyott. Miutan Tamasck 16g6 orral tavoztak, nekiink magyarazta el a diri,
hogy a tltkos helytdl van egy még jobb hely is, az O irodaja. Vagy a tanéri. Avagy a felndttek. Mert ha benniinket,
gyerekeket barki zaklat, akkor batran Jelentsuk azt az osztalyfonokiinknek, a szaktanaroknak, a tanitoknak, az
igazgatonak vagy éppen a takarité néniknek, mesterbacsinak. Mert tudnunk kell, hogy mindég van olyan felndtt,
aki a bajban 1év6 gyerekeknek segitségére siet.

Mi nem 16g6 orral hagytuk el az irodat.

Arcunk piros volt, de nem a fejmosastol, hanem az izgalomtdl, hogy tovabb nem kell tartanunk a nagyok
bosszantd viselkedésétdl. Nem kell mar a titkos hely.

Aztan masnap, miutan megérkeztlink a suliba, és a nagyok mellett gond és baj nélkiil tudtunk tovahaladni, mi
Alexszel egyenesen a helylinkre osontunk. Mert igaz, hogy nincs ra sziikségiink, de olyan jo, hogy van nekiink ez
az odu. Oszintén beszélgetni ugyanis a lanyokrdl csak all médunkban. S a 1anyok azok olyan... csodasak.
a munkat készitette: Léner Csanad 6.b osztalyos tanulo

A bizonyitvany, amely mindent lat

A félévi bizonyitvanyom pénteken érkezett meg. Mar messzirdl latszott rajta, hogy komoly paplr vastag, fehér,
és olyan tekintélyt parancsold, mintha azt mondana: ,,En most elmondom az 1gazat Az egészet.”

Amikor kézbe vettem, elészor nem is mertem kinyitni. Csak néztem. O nézett vissza. Szerintem hunyorgott.

Az osztalyfonokiink mosolygott, de az a veszélyes fajta mosoly volt. Olyan, amitdl az embernek hirtelen eszébe
jut az 0sszes elfelejtett hazi feladat 2019 6ta. Azt mondta:

— A bizonyitvany nem mindsit, csak tajékoztat.

Ez biztos igaz. Csak furcsa, hogy a ,,tdjékoztatas” utdn anyukdm mindig mély levegot vesz.

Hazafelé menet kinyitottam. Magyar: négyes. Jo, ez rendben van, szeretek beszélni, és néha még irni is. Matek:
harmas. Ez korrekt, mert a matek sem szeret engem. Torténelem: négyes — itt szerencsém volt, mert a tanar
szereti, ha ugy csinalunk, mintha érdekelne. Angol: négyes. Thank you very much.

A fizika viszont... nos, a fizika egy kiilon torténet. Ott egy kettes nézett vissza rdm olyan biiszkén, mintha 6
nyerte volna az egész bizonyitvanyt. Szerintem a kettes is oriilt, hogy egyaltalan ott lehet.

Amikor hazaértem, letettem a bizonyitvanyt az asztalra, és vartam. Ez volt a ,,csendes percek” nevii miisorszam.
Anyukam lapozott. Apukam hiimmogétt. En kozben megfogadtam, hogy jové félévben jobban tanulok.
Legalabb februarig.

— Ez itt mi? — kérdezte apukam a fizikara mutatva.

— Egy szam — mondtam gyorsan. — De ne ragadjunk le a részleteknél. Nézziik inkabb a magyar négyest!

Végiil abban maradtunk, hogy ,,nem tragédia, de lehetne jobb is”. Ez a mondat minden félévben elhangzik,
szerintem benne van a sziilok titkos kézikonyvében.

Este eltettem a blzonyltvanyt a fiokba. J6 lesz az még. Juniusban tjra el6jon, addig pedig pihen. En is.

Mert nyolcadikos vagyok, és tudom:
a bizonyitvany csak egy papir.

De nagyon jol tud beszélni.

A szerzd: a Chigpt

ChatGPT
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.
Karacsonyi vendég

Karacsony estéjén csendesen hullott a hd, a hazban pedig finom mézeskalacs illatozott. A csalad mar, leiilt az
iinnepi asztalhoz, amikor varatlanulkopogast hallottunk az ajton.

Kivancsian nyitottuk ki az ajtot és egy maganyos vendég allt eldttiink. Anyu mosolyogva behivta az id6s
szomszéd nénit, és helyet készitettiink neki az asztalnal. Lattam rajta mennyire halas volt, hogy nem kellet az
iinnepet egyediil toltenie. Az este végére olyan lett, mintha mindig is hozzank tartozott volna. Akkor értettem
meg igazén, hogy a karacsony nem csak az ajandékrdl szol, hanem arrd, hogyszivbdl adunk, és szeretettel
fogadunk mindenkit.

Ricz Viktor 5.c

Karacsonyi harangszo

Elérkezett kardcsony este, csend borult a tajra.

Az ablaknal alltam, amikor megszo6lalt a templom harangja. A harangszé mély hangja arra inti az
embereket, hogy alljunk meg egy percre és gondoljuk at, miért fontos ez az linnep. Az emberek szive
ilyenkor megtelik békével, nyugalommal. Eszembe jutott a csalddom, a kdzdsen toltott esték és az,
mennyire jO érzés egyiitt lenni. Koriil iilni az asztalt, amely karacsonyi diszben all, a mézeskalacs finom
illata terjed a szobaba, €s megint csak eszembe jut a karacsonyi harangszo.

Minden évben emlékeztet arra, hogy a szeretet €s Osszetartas a legnagyobb ajandék.
Dienes Kristof 5.c

Kedves karacsonyi vendég

Kozeledik a kardcsony, az év legszebb ilinnepe.
Mindenki lazasan késziilédik, mézeskalacs illata lepi
el a hazakat. Az egész vilag Jézus eljovetelere var.

En is izgatottan szamolom a napokat

karacsonyig, amikor végre egyiitt lehet a csalad, és itt v , R

most nem csak a sziik csalddra godolok. Szegedrdl | Ne busul]’ FU.leS,
ellatogat hozzank anyukdm occse, Zentarol apukdm ‘ 4 Pavis
occse a feleségével ¢és anyukdm édesapja is. | | 0z €s0 Csak egy huUOS
Legjobban a 95 éves dédnagyapamat varom, aki &= B Alols 5atA
Kanizsarol jon el hozzank. Hogy 6szinte legyek, vele | = | Oleles 0z egtOl'

minden nap Ulnnep. A koztink 1év6  Oridsi
korkiilonbség ellenére nagyon jokat szoktunk
beszélgetni. Sok-sok torténete szol a gyermekkorarol,
amikor az emberek szegényen, de annal boldogabban
vartak a karacsony eljovetelét. Mikozben dédapam
szavait hallgatom, anyukdm ¢és a nagymamam a
konyhéban tiindérkednek, mert a finom falatokrodl
egylitt gondoskodnak. Apukam a jo hangulatért felel,
mig a tobbiek a hugomat szoérakoztatjak, aki imadja,
ha tele van a haz.

Nemcsak a haz van tele a szamomra kedves
emberekkel, hanem a szivem is, hogy a dédapamat
ismét lathatom és magamhoz dlelhetem.

Pakai Domonkos 5.c
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Egy pilllanat amely megvéltoztatott mindent
Amikor kicisi voltam, akkor az enyém volt az Osszes figyelem és tor6dés a csalddom korében. Sziileim
korberajongtak. A vendégek €s rokonok mlndeg engem dicsérgettek, tolem voltak odaig. Elveztem is a helyzetet, a
sok ajandékot, a mégtdbb figyelmet. Ovtak és babusgattak
Am egy napon minden megvaltozott
Azon a napon a mamamnal €s a tatdmnal kellett toltenem a napomat, ott varakoznom anyukamra, hogy haza térjen
a korhazbol. En nem is sejtettem miért volt anya korhazban.
Jatszottam a tata kutyusaval, Buksival, amikor anyukdm megérkezett, de nem egyediil, hanem egy pokrdocba
csavart batyuval. Ezt els6re Buksi szﬁrta ki, mert ugatva rohant a kapu fel¢, gondolom azt hitte a derék eb, hogy
valami jo falatot rejt a csomag. De nem azt rejtett. En is odaértem anyuhoz, s akkor lattam meg, hogy a batyu egy
kislanyocskat rejt.
-Martinka, meghoztuk a testvéredet! O a te pici hugod
Nem tudtam mit is mondjak, hat fiilig nyitott szajjal elvigyoritottam magma.
Aztan kicsomagoltak a valosagot.
Az a kisbaba minden figyelmet elvett télem, még a nagymamam is odament meggyurmazni a kis 1jsziilottet.
Akkor az a pillanat megvaltoztatott mindent az addigi életemben.
A htugomra eleinte feltekeny voltam, mert mindent megkapott, amire sziiksége volt, meg amire vagyott, meg amire
nem volt szuksege s nem is vagyott. Ugy élt, mint egy hercegnd.
Teltek a napok, és kezdtem megérteni, hogy miért kap ilyen sok figyelmet. Rajottem, hogy mind a ketténket
ugyanugy szeretnek a sziileink és a csaladtagjaink, csak mivel a hugi még picike, ezért sziiksége van a sok
babusgatasra.
Hat én is elkezdtem babusgatni.
Ezutan testvérként tekintettem ra, és 6 is igy érzett irantam.
Ma mar nagyon szeretjiik egymast, és mindig szamithatunk egymasra, hiszen mindketten megnéttiink, érettebbe
lettiink. Lassan 6 felsdbe, én pedig kdzépiskolaba megyek. S szivbol driiliink egymasnak, a masik sikerének.
Maté Martin 7.b

A hos, aki nem akart hos lenni
Noémi mindig is modell akart lenni. Mar kislany koraban is tiikor eldtt pozolt, anyukaja cipdit probalgatta, s
elképzelte, hogy egyszer majd vakuk villognak koriilétte. Nem gondolta volna, hogy egy nap nem a kifuton,
hanem egészen mas helyzetben keriil a kzéppontba.
Noéminek volt egy kutyusa, egy barna sz6érhi tacsko, akit Csokinak hivtak. Csoki hiiséges, kicsit kovér kutya
volt, aki allanddan a kislany koriil siindorgott, soha el nem hagyta annak labnyomat, akar a parkban sétaltak
egyiitt, akar odahaza a hazi feladatait végezte a fruska.
Egyik délutan, amikor Noémi a folyoparton sétalt Csokival, a lany arra lett figyelmes, hogy a kutyus valamit
neszez a viz feldl, majd ugatni kezdi a folyo habos fodrait. Noémi fiirkészni kezdte a felszint. Igy vette észre a
kismacskat, aki a folyoban vergodott. Noémi szive egyre hevesebben kezdett verni. Nem volt bator embertipus,
inkabb félénknk tartotta magat. Ellenben most, a baj kozepén nem tétovazott. Ledobta a kabatjat a pazsitra, s
berohant a vizbe. A lassan mélyiil6 folyo hideg vize majdnem elvette 1€legzetét. Noémi azonban Gsszeszoritotta
fogait, s beljebb hatolt a gyors sodrasu folyoba. Az utolsé pillanatban kapta el a viz ala meriil6 cica grabancat. A
kis félénk allatot a mellkasara szoritotta és kirohant vele a biztonsagos partra. Csak kiérve latta meg, hogy a
partrol sokan figyelték a macskamentd akcidjat. Az emberek megtapsoltak. Csoki végig ugatta a torténetet.
Most a lany hidegtdl remegd kezét nyaldosta. No nem azért csak hogy felmelegitse a remegd kezet, hanem,
hogy Noémi inkabb 6t szeretgesse, mint a vizes bundaju kis nyavogit.
Kozben az egyik bamészkod6 odament Noémihoz:
-Ez nagyon bator dolog volt kislany!
-K6sz6nom - valaszolta Noémi -, de én nem tartom magam batornak, hésnek, csak nem akartam, hogy a kiscica
belefulladj on a folyoba.
-Ez igazan nemes gesztus! - mondtdk a lanynak tobben is.
fgy valt egy szempillanat alatt a kis félénk, almaiban modellnek késziild Noémibél hés annak ellenére, hogy O
nem akart hdssé valni.
Albahdri Noémi 5.b
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[TokpajuHCKH cekpeTapujaT 3a CIIOPT W OMJIAJMHY JOJCIHO je MpH3Hamba
HajyCHEIIHUJUM TajeHTUMa Yy ImKoyicko] 2024/2025. romunu. Ca
MMOCEOHUM TMOHOCOM HMCTHYEMO Ja cy mehy HarpaheHrMa u npeacTaBHUILIMA
Hame mkose: Jlapua Karau, Harpahen 3a uzyzerna nocrurayha y obmactu
Hayke, Mpuc Tepek 3a o0nacT yMeTHOCTH, Ka0 M HACTaBHHIIA JMKOBHE
Kyntype Marnonna Illanmop, yuju je memaromku paj a0 3HavajaH
JOMPUHOC Pa3BOjy MJIAIUX TaJeHaTa.

A Tartomanyi Sport- és Ifjusagi Titkdrsag a 2024/2025-0s tanév leg-
kiemelkeddbb tehetségeit elismerésben részesitette. Kiilon biiszkeséggel
emeljiik ki, hogy az elismerésben részesiiltek kozott iskolank képviseldi is
megtalalhatok: Katai David, aki a tudomany teriiletén elért kiemelkedd
eredményeiért kapott dijat, Torok Iris a miivészet teriiletén, valamint San-
dor Magdolna képzOmiivészet-tanarnd, akinek pedagodgiai munkdja je-
lentés mértékben hozzajarult a fiatal tehetségek fejlodéséhez.

Sikeres szereplés a Gion Nandor Olvasasi Versenyen!
Gratulalunk diakjainknak, akik a Vajdasagi Magyar Peda-
gogusok Egyesiiletének szervezésében megrendezett Gion
Nandor Olvasasi Versenyen az 5—6. osztalyos kategoriaban
kiemelkedd eredményt értek el.

Albahari Noémi

Aranyos Andrej

Léner Csanad

Biiszkék vagyunk szorgalmukra, felkésziiltségiikre €s a
sz€p teljesitményiikre!

Felkészit6 tanar: Rajsli Tiinde

Kiemelt arany mindsités a Karpat-medencei Didkok
Muvészeti Talalkozojan!

Iskolank harmadikosa, Léner Gellért (3.b) a vers-
mondok kozott allt szinpadra, és kivalo teljesitményé-
vel kiemelt arany mindsitést szerzett a Quadrivium
talalkozon!

Gellért a szép eredmény mellé értékes jutalmakat is
kapott: klasszikus értékeket képviseld konyvek mellett
egy modern Neutrino powerbankkal is gazdagodott a
versenyen, hogy az energia sose fogyjon el!
Szeretettel gratuldlunk Gellértnek és a munkajat segitd
pedagogusoknak:

Felkészité pedagdgus: Molnar Soti Irén

Mentor: Rajsli Tiinde
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Nacionalni deciji likovni konkurs ,,Nacrtaj, oboji 1 osvoji!““ — Forma Ideale

Tema je, kao i svake godine, bila ,,Moja idealna soba“ — a nasi prvaci su jo$ jednom pokazali mastu i
kreativnost!

NASI NAGRADENI SU:

la: Ekatarina Jagodi¢ — uciteljica Maja

1b: Tandi Barnabas i Tandi Gelert — uciteljica Judita

A Forma Ideale orszagos gyermekrajz palyazata — ,,Rajzolj, szinezz és nyerj!”

A téma, mint minden évben: ,,Az én idedlis szobdm” — elsds didkjaink ismét megmutattak kreativi-
tasukat!

DIJAZOTTAINK:

la: Ekatarina Jagodi¢ — Maja tanitond

1b: Tandi Barnabas és Tandi Gellért — Judit tanitond

foaenyje B
3AXBATTHULY S

Gelert Tand:

_ oy .

Az elsd félév végén, december 22-23-an iskolank 4., 5. és 6. osztalyosai Ujvidékre utaztak, és kiprobaltak a
jégkorcsozazast. Voltak , akik ligyesen forogtak, siklottak, porogtek a jégmezon, s akadtak olyanok is, akik most
ismerkedtek ezzel a szép sporttal. Mindenki 6romét lelte a kiruccanasban.
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T AZ EN TELI SZUNETEM

Milyen illat jut eszedbe a téli sziinetrél? (Ha teli sziinet egy szin lenne, milyen lenne—?\

—

Rajzolj le egy targyat,
ami a téli szinetre emlékeztet!

Tegyél X-et azok elé, amelyek igaza

k
voltak rad a téli sziinetben! —\

pihentem

jatszottam

rajzoltam

olvastam

volt, amikor sokaig aludtam

tarsasjatékoztam

Rajzolj le egy kedves pillanatot a téli szinetbdl, amire j6 visszagondolrﬂ
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A TELI SZUNET EMLEKE]

Ha a téli sziinet egy szin lenne, milyen lenne?

lgy éreztem magam a szinetben:

SISICIVIO

Rajzolj le valamit, amit szerettél a Ki volt az, akinek oriiltél,

téli szlinetben!

hogy lattad?

Mi az, amit j6 lenne &thozni a sziinetbdl az iskolai napokra?

OLDAL29
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TOMPA MIHALY:
FENYO-KERESZT

Biiszke bércorom felett
Voltam égre nyult fenyd;
706ld fenydnek lombja zold,
Tél ha mulik, t¢l ha j6.
Eltem szép tavasz vala,
Szenvedek most bus telet
Megszaradva, lombtalan
Kis kereszt a sir felett!

Bérclako fenyonek és
Sirkeresztnek élte mas;
Ott patak, zold lomb, zene,
Itt enyészet, sorvadas;
Atok ra, ki engemet
Elszakaszta téletek:

Stgar testvérek, tavasz,

S ziigva zugd rengeteg!

Kisded édes almival

Ah miért nem renghetek?!
Alom és tej éltetik

A mosolyg6 kisdedet;

A tej, a sziil6-kebel
Edesen meleg teje;

Almat amely raja hoz:
Lagyan reng6 bolcseje.

Jott az ember, és elébb
Vészes tengerekre tett;
Csikorogva, ny6gve ment
Suidaram szirt, hab felett,
Nydgve, mert atkos teher
Marta rajtam lancait,
Vasarokra hordva az
Ember, ember-tarsait.

Arboc voltam, a hajo
Szirteken hogy torve 16n:
Partra vetve, jel levék

A kietlen temeton.

Hol az ¢jfél szaz fagyos
Koébor-rémet szétereszt,
Elkorhadva, lombtalan,
Szomoru kis sirkereszt ...!

FIGYELO - SVEZNALICA

A Szilveszter Unnep eredete és fejlodése

A Szilveszter iinnepe torténete szorosan Osszefonodik a rémai Saturnalia
iinnepével, amely a téli napfordulot iinnepelte. A Saturnalia soran kiilonféle
ritualék zajlottak, mint példaul ajandékozas, mulatozas és kozos étkezések. Ezek a
hagyomanyok atalakultak, ahogy a kereszténység terjedt. A régi szokasok koz¢
tartozott a zajkeltés is, amelynek célja az volt, hogy elizzék a gonosz szellemeket.
Kezdetben ezt kiilonféle hangos eszkozokkel végezték, késdbb azonban a
tlizijatékok valtottak fel ezt a ritualis tevékenységet.

Az étkezés és az ajandékozas is fontos része volt a Szilveszter linnepének. Mig a
régi idokben foként zoldségeket, gyiimdlcsoket és édességeket osztottak meg
egymassal, manapsag gyakran alkoholos italokat és kiilonféle finomsagokat adnak
ajandékba.

A Szilveszter linnep jellemzdje tovabba az eldretekintés is. Az emberek gondolatai
az uj évvel kapcsolatos tervekre, vagyakra és célkitlizésekre irdnyulnak. Ezért
sokan készitenek jévi fogadalmakat, hogy a kdvetkez6 évben jobb emberek
legyenek, vagy elérjék kitlizott céljaikat.

A Tiizijatékok eredete és terjedése Europaban

A tlzijaték torténete szorosan Osszefonddik a pirotechnika fejlodésével, amely
Kinaban kezd6dott. A 9. szazad koriil a kinaiak felfedezték, hogy a kiilonb6zo
vegyi anyagok égése soran szines fényeket és hangokat lehet eldallitani. A kezdeti
pirotechnikai eszkdzok célja vallasi ceremonidkhoz ¢és {innepségekhez
kapcsolodott.

A pirotechnika szerepe Kindaban

Vallasi ceremoénidk: A tlizijatékok haszndlata Kindban szoros kapcsolatban allt a
vallasi hagyomanyokkal. Az emberek gy vélték, hogy a zajkeltés ellizi a gonosz
szellemeket, €s védelmet ny(jt az uj ¢v bekoszontével.

Unnepek: A kinai 0jévi iinnepségeken a tiizijatékok megjelenése elengedhetetlen
volt a jovobeli jolét biztositdsahoz. Az emberek az 1j év els6 napjan gyujtottak
meg ezeket az eszkozoket, hogy kdszontsék az érkezo évet.

Az elsé tiizijatékok megjelenése Europaban

A 12. szazadban Kindbol Europaba keriiltek 4t a pirotechnikai ismeretek és
technikak.

A tilizijatékok terjedése: Az elsd eurdpai tlizijatékokat valdsziniileg kereskeddk
hoztak magukkal, akik Kinabol érkeztek. Az olasz varosallamokban, mint példaul
Velence és Firenze, hamar népszeriivé valtak ezek az tinnepi latvanyossagok.
Kozépkori iinnepségek: A kozépkorban kiillondsen nagy jelentdséggel birtak a
kiralyi udvarokban tartott eseményeken. A tlizijatékokat gyakran hasznaltak
diszitésként kiilonbozo tinnepségeken, példaul hazassagkotéseken vagy gydzelmi
paradékon.

Tizijatékok kulturalis jelentosége

A tlizijaték nem csak csupan egy latvanyossag, hanem kulturalis jelent6séggel is
bir szamos nép szamara. Az linnepi eseményeken vald részvétel és az égi
tlizijatékok megtekintése a kdzosség Osszetartozasanak szimboluma lehet.
Napjainkban a tlizijatékok nemcsak az évfordulokat és iinnepeket koszontik,
hanem kiilonleges eseményeket, mint példaul sporteseményeket vagy koncerteket
is feldlelnek. A modern technologia fejlodésével a tlizijaték show-k egyre
grandiozusabba valtak, adva ezzel felejthetetlen élményt az embereknek.

A thzijaték valodi miivészeti formava nétte ki magat, amelyben a fények és hangok
harmonidja tokéletes egységet alkot. Egy jol megtervezett és kivitelezett tizijaték a
l¢lek mélyére hatolhat, elvarazsolva az embereket.

Osszességében elmondhato, hogy a tlizijatékok hosszu torténelme soran mindig is
varazslatos latvanyossagok voltak. A szdrakoztatds mellett a kozOsség
Osszekovacsolasaban és a kultara kifejezésében is meghatarozo szerepet jatszanak.
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A harom fa

Volt egyszer harom fa. Egymas mellett néttek az erdében. Baratok voltak, és - mint tobbnyire a
baratok - 6k is sokat beszélgettek egymassal. Tovabba - mint tobbnyire a baratok - ok is teljesen
kiilonbozoéek voltak, bar ugyanazon a helyen néttek fel, ¢s mindharman nagyjabol egy magasak
voltak. Az elsé fa szerette a szépet. A masodik fa szerette a kalandokat. A harmadik fa pedig szerette
Istent.

Egy napon faink arrol beszélgettek, mik szeretnének lenni, ha majd nagyok lesznek. "Ha felnovok,
faragott kincseslada szeretnék lenni, teli ragyogd dragakovekkel" - mondta az els6 fa. A mésodik fa
nem ilyen dolgokra gondolt. "Ha felnovok, hatalmas hajo szeretnek lenni - mondta. — A kapitannyal,
egy nagy kutatoval egyiitt j orszagokat fogunk felfedezni." A harmadik fa kozben az 4gait razta. "En
egyaltalan nem szeretném, hogy feldolgozzanak - mondta. - Szeretnék itt maradni, ahol vagyok, és
minden évben egyre magasabbra ndni, hogy én lehessek az erdd legmagasabb faja. Ha aztan ram
néznek az emberek, latjak, hogy Istenre mutatok."

Teltek-multak az évek, és egyszer csak harom favago érkezett az erddbe. "Végre! - kialtott fel az elsd
fa, amikor az els6 favago kezdte kivagni 6t. - Most fog valdra valni az almom, hogy kincses ladika
leszek." "Remek! - kialtotta a masodik fa, amikor a masodik favagd 6t kezdte kivagni. - Most
megvaldsulhat az dlmom, hogy vitorlas hajo legyek." "Jaj, ne! - kialtott fel a harmadik fa, amikor a
harmadik favagd Ot kezdte kivagni. - Akkor nem tudom tobbé Isten felé iranyitani az emberek
tekintetét." A favagok elvitték a harom fat, amelyek koziil kettd szdmara sokat igéronek nézett ki a
jovo. De nem sokara mindhdrmuknak el kellett temetniiik az dlmaikat. Ahelyett, hogy szép kincses
ladikat faragtak volna beldle, az elsd fat allatokndl haszndlatos csunya etetdvalyuva, jaszolla
dolgoztak fel. Kecses vitorlas helyett egyszerti halaszcsonak lett a masodik fabol. A harmadik fabol
pedig semmi sem késziilt. Csak gerendat fiirészeltek beldle, €s otthagytak az €pitémunkas kertjében.
Az élet folyt tovabb. Evek teltek el. A harom fa lassacskan megtanult egyiitt élni széttort dlmaival.
Egy hideg, téli estén aztan egy csapdsra megvaltozott az els6 fa ¢lete. Egy csecsemd sziiletett ezen az
¢jjelen - nyilvadnvaloan nem kozonséges gyermek. Angyalok énekeltek. Pasztorok és kiralyok jottek,
hogy meglatogassak. Amikor az elsd fa felfogta, mi is tortént, szive megtelt orommel. "Mégiscsak
megvalosultak az dlmaim - mondta. — Nem raknak ugyan tele arannyal és dragakovekkel, de én
ringattam a vilag legnagyobb kincsét."

Tovabb telt-mult az id6, dsszesen mintegy 30 év, és egy napon végre megvaltozott a masodik fa élete
is. Kint volt éppen a t6 kozepén, amikor szornyu vihar kerekedett. Erésen fijt a sz¢l, és olyan
magasra csaptak a hullamok, hogy a kis csonak mar azt gondolta, el kell siillyednie. Am ekkor valami
hihetetlen dolog tortént. A rajta tartozkodo férfiak egyik felallt. "Hallgass el!" - Es a hullamok
engedelmeskedtek neki. Amikor a méasodik fa megértette, mi is tortént, az 6 szive is megtelt rommel.
"Mégiscsak megvalosultak az dlmaim - mondta. - Nem széllitottam ugyan nagy felfedezdt, de a
menny ¢€s a fold Teremtdjének fiat vihettem."

Nem sokkal ezutdn a harmadik fa ¢lete is megvaltozott. Jott egy dacs, és elvitte magaval.
Megrokonyodésére azonban nem valami szép dolgot készitett beldle, még csak nem is valami
hasznosat. Ehelyett durva fakeresztet acsoltak beldle. "Az a fajta kereszt ez, amit a katonak
hasznalnak bliin6z0k kivégzésére." - gondolta a fa rémiilten. Valdban a vesztohelyre vitték. Ott a
dombtetdn raszogeltek egy haldlra itélt férfit. Tulajdonképpen ennek kellett volna a legborzalmasabb
napnak lennie a fa ¢letében, ha nem lett volna ott az a valaki.: A rajta kinok kinjat szenvedo férfi nem
egy szokasos blindzd volt, akinek a sajat blntettei miatt kellett blinhddnie. Igazabol artatlan volt.
Jézus Krisztus volt O, Isten Fia, aki a vilag biineiért halt meg. Amikor a harmadik fa rajott, mi is
tortént, ujjongott a szive az oromtol. "Mégiscsak megvalosulnak az dlmaim - mondta. - Nem leszek
ugyan a legmagasabb fa az erddben, de ettdl a naptdl kezdve mint Jézus Krisztus keresztje 0jbol és
1jbal Istenre iranyitom majd az emberek tekintetét.
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ITTHON TELELO MADARAK

baratcinege, bubos pacsirta, csuszka, fogoly, jégmadar, kardkatona, meggyvago, oszapo, szarka,
vizirigo, zoldike, zold kiillo, balkani gerle, barkoscinege, citromsdrmdny, dolmanyos varju, fekete
harkaly, kék cinege, kenderike, léprigd, mezei veréb, réti sas, tuzok, uhu.

A - I~ i\

Fekete rigo

e RN

Fenyopinty Okdrszem
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AT S v’_;.~ P~ % Téli madaretetés
"’""' X s A téli  honapok  bekdszontével nem

| mindenmadarunk vonul melegebb téjakra,
= szamos faj itthon marad. Téli madarak kozé
== tartoznak a balkani gerle, a fekete rigo,
<%.| cinege fajok, pintyfélék, harkalyfélék vagy
fakopancsok.

talalnak taplalékot. Lelkesen latogatjadk a

] kerteket, parkokat ahol vannak madaretetok
¢s ahol szivesen latott vendégek.

Az etetési id6szak az elsd tartos fagyok bekoszontétdl ezek megszlinéséig tart, azaz novembertol

vagy decembertdl marcius kdzepéig.

A madaraknak adhato eleségek harom csoportba sorolhatéak:

Magvak — els6sorbannapraforgd, amibe keverhetiink apré szemi kolest

Gytimdlcs - leginkabb alma

Allati zsiradék - kacsa-, liba- és sertéshaj, illetve cinkegolyo

Kenyeret €s s0s ételeket nem szabad adni, mert arthatnak.

Aprilistol mar nem szabad etetni a madarakat, mert ez a fiokakpusztulasat okozhatja.

Az etetdt érdemes tisztan tartani, és mindig friss vizet is biztositani.

Iskolank lelkes és gondoskodo tanuloi is készitettek madarodukat, valamint etetdket, amelyeket

kifiiggesztettek az iskola kornyéki fakra az els6 téli fagyok bekdszonte eldtt.

’
ol A madarak t€li etetése nagy segitseg, mert
&% { czekben a hideg honapokban nehezebben

.

- , e 5
Az erébs fagyok bealltaval, a madarak sokkal
nehezebben talalnak ihaté vizet, mint taplalékot.
Az etetdk mellé tegyunk ki itatot is, egy nem
tal mély talat, erre a célra akar egy viragcserép
alatét is tokéletesen megfelel.
Tollas barataink, igy nem csak inni tudnak majd,
de a hideg ellenére furdenek is.
Az itatobodl a vizet sotétedéskor célszerid kionteni,
reggel pedig langyos vizzel feltolteni.
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Na, ki a gazdag?

Egyszer egy jol keres6 apa ugy dontott, elviszi
vidékre 7 éves kisfiat azzal a céllal, hogy meg-
mutassa neki, milyen szegény emberek is vannak,

fogja azt, hogy milyen szerencsés csaladban él.

Egy egyszerli falusi csalad héazéban szélltak meg,
ahol egy napot ¢s egy €jszakat toltottek. Amikor a
videki ut végén tartottak, az apa megkérdezte fiat.

- Nos, mit gondolsz errdl az atrol?

- Nagyon jo volt, apa!

- Lattad, hogy némelyek milyen sziikségben és
szegénységben ¢élnek?

- Igen.

- Es mit lattal meg mindebbdl?

- Azt, apa, hogy nekiink egy kutyank van, nekik né-
gy. Nekiink egy medencénk van otthon, 6k meg egy
to partjan laknak. A mi kertiinket [ampak éarasztjak el
fénnyel, az 6vékére pedig csillagok vilagitanak. A mi
udvarunk a keritésig tart, az ovékeé addig amig a
szem ellat. Es végiil lattam, hogy nekik van idejiik
beszélgetni egymassal, és hogy boldog csaladként
¢lnek. Te és anyu viszont egész nap dolgoztok, és
alig latlak titeket.

Az apa csak fogta a kormanyt, vezetett csondben,
mire a kisfii hozzatette:

-K0szondm apa, hogy megmutattad, milyen gazda-
gok is lehetnénk.

Vicces tjévi fogadalmak gyerekeknek

A

Megprobalok nem hisztizni, amikor elfogy a Wi-Fi.

nem latja).

és hogy a gyermek meglassa a dolgok értékét, és fel- 'He

\lesolyvasztjuk, aztdn mar csak tottyentgetjik,

Megfogadom, hogy nem nevezem a testvéremet ufonak... legalabbis hangosan.
Tobbet olvasok... feliratokat, képregényeket és pizzas dobozokat is.
fgérem, hogy rendbe rakom a szobam — évente legalabb egyszer!

Tobbet mozgok: szaladok a fagyis kocsi utan és ugralok a kanapén (ha anya

FIGYELO - SVEZNALICA

YOLT RATYLI

magyar étel.)

= masfél kilo nyersratyli,

= egy jokora pese,

= 2 csobolyo gényédze - ha lehet pocorgdsit -,
= 3 csipet cihata.

Az elkészités maodja: A nyersratylit fertalyorat
posvasztjuk, mig csurmot nem enged. Ha
szépen hrottyen, kipicskazzuk. A nyesedékbdl
aproé csulmakat gyurunk, ezek keriilnek majd a
koshadtba. Kézben a pocadékot
megpeccsentylk (zzzz peccs!), a ratylit pedig
hagyjuk slottyanni. TittydIni csak akkor
kezdjiik, ha mar jo vatyalds (cupp). A pesét

mert hamar oda kap, ahova nem szeretnénk..
ze akadhatnak olyanok, akiknek mar
@pott. Ez nehéz étel. Nekik ajanljuk a
riicskolt fittyes tekert vakartal,

Megfogadom, hogy nem eszem meg az dsszes csokit egyszerre... csak majdnem mindet.
fgérem, hogy elébb megkérdezem, mielétt festek a falra.
/ Ujévben megprobalok gyorsabban felkelni, mint a vekker (de nem igérem biztosra).

Megfogadom, hogy kedves leszek mindenkivel, még a matekfeladatokkal is.
Es végiil: megfogadom, hogy jovére is kitalalok iij fogadalmakat, amiket nem mindig tartok be!
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1. Miért kelt utra '
Jozsef és Maria?

N/ lakéasprobléma miatt,
O/ egészségiigyi okokbol
O/ anépszamlalas miatt

4. Milyen hirnok szozata jésolta meg a
megvalto vilagra jottét?

R/ mennyei harsonak

. .S/ foldrengés

Z/ angyali sz6zat

2. Hova tartottak?
J/ Betlehem

K/ Nazaret

L/ Jeruzsalem

5. Mi mutatta az utat az istalloig a napkeleti
boleseknek?

U/ fényes csillag

U/ szivarvany

V/ tlizoszlop

3. Miért egy egyszerii
istalloban szalltak
meg?

D/ anyagi okok miatt
E/ sehol sem volt hely
F/ elfaradtak

6. Mi volt a foglalkozasa azoknak az egyszeri
embereknek, akik meglatogattak az isteni
gyermeket?

R/ 4csok voltak

S/ pasztorokként dolgoztak

& T/ foldmiivesek voltak
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Fésiis Eva: Decemberi dal

Uttalan a t€li 1dj,
kordn éri esthomdly
Sorér erdo havat rdz
mégis megjon akit
vdrsz: szivert nyito
Kardcsony kopogftat...

A folytatast ki nem hazott
betiik olvasasaval megkapod.

KERESD K| EZEKET AZ UNNEPI
MEGHATAROZASOKAT:

GYERETYAGYUIJTAS,

KIS JEZUS SZULETESNAPIJA,
KARACSONY,
LEGHOSSZABB EJ,

BEKESSEG EJSZAKAJA,
SZENTESTE,

TELI NAPFORDULO,
SZERETETUNNEPE
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_Petofi Sandor

Altalanos Iskola
OcHoBHa LWkona

“NeTtedun WaHgop”

Koztarsasag utca 135.

Peny6mkaHcka 135.

21220 Obecse - bevej

Phone: 021 6915692
Fax: 021 6915692

E-mail: sekretar.petefi.becej@gmail.com
https://petefibecej.edu.rs/
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FIGYELO - SVEZNALICA

A Figyeld az oObecsei Petdfi Sandor Altalanos Iskola Radnéti Miklos
Onképzokorének didklapja.

Szerkeszti a szerkesztébizottsag.

Fészerkesztok: Nagy Kandsz Lilien és Toth Réka tanulok.

Szerkeszték: Léner Csandd, Lasztovics Mdaté, Milinkov Mark, Fried
Georgina, Brada Hanna, Pekdar Balazs, Torok Dorka, Novik Alex,
Babenyac Mdrton tanulok.

Felelos szerkeszto: Sziics Budai Engelbert magyartanar.
Felelos Kiado: Potrebi¢ Tozsér Gabriella igazgato.
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